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SOSISLi PAPATYA COREGI

2,5 su bardagi un

1 paket instant maya
1 tath kasigi toz seker
1 adet yumurta

1 su bardag ik sit
70 gr eritilmis margarin
5 adet sosis

2 tatl kagigi tuz

1 adet yumurta sarisi

1 yemek kasigi siviyag
1 yemek kasigi susam
1 adet kirmizi biber

1 adet sari biber

1 adet yesil biber

Hamur malzemelerini karigtirarak normal ele yapismayan bir hamur elde edilir. Uzeri kapatilarak bir saat
dinlendirilir. Mayalanan hamurun havasi alinarak on pargaya kesilir. Her pargayi diiz bir zeminde el ile hafif
bastirarak agilir. Igine sosisin yarisi kesilerek konulur. Sarilir ve bigakla bes parcaya kesilir. ( alt tarafini
koparmadan ) Sosisler yukari gelecek sekilde gevrilir.

Yagli kagit serili tepsiye alinarak yaklagik yarim saat dinlendirilir. (lizerine bir bez 6rterek)

Uzerine yumurta sarisi ve sivi yag surulir. Susam atilir.

Minicik dogranan biberler serpistirilir. 180 derecelik firinda Uzeri kizarana kadar pigirilir.

Ik servis yapilir.
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