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SOSISLI ORGU
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Hamur:

4 - 4,5 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Instant Maya
1,5 cay kasigi tuz

1 cay kasigd toz seker
50 g yumusak margarin
1 yumurta aki

2,5 ¢ay bardagi ilk sit
Dolgu:

4 adet sosis

Uzeri icin:

1 yumurta sarisi

1 yemek kasigi ¢corekotu

Unu derin bir kaba eleyin, mayay! ilave edin ve karigtirin. Uzerine tuz, toz seker, margarin, yumurta aki ve ilik
sutl ekleyip yumusak bir hamur elde edinceye kadar yogurun. Uzerini kapatip mayalanmasi icin 40-50 dakika
bekletin.

Finn tepsisini margarin ile yaglayin veya pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi igin
Onceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Sire sonunda mayalanan hamuru kisa bir siire yogurun ve iki esit pargaya bélin. Bir pargasini alip hafif
unlanmis tezgahta merdane ile 15x30 cm boyutlarinda agin. 2 adet sosisi hamurun uzun kenarina boydan boya
yerlestirin ve rulo seklinde sarin. Hazirladiginiz ruloyu firin tepsisine alin. Ruloyu hamurun alt kisimlari bitin
kalacak sekilde 1 cm genisliginde dilimleyin. Bu dilimleri bir saga, bir sola olmak tizere yanlara dogru yatirin.
ikinci hamuru da ayni sekilde hazirlayin. Uzerlerine yumurta sarisi siiriin, ¢érek otu serpin ve pisirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 15 - 20 dakika

Finndan ¢ikarip ik veya soguduktan sonra dilimleyerek servis yapin.
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