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SOSISLI ORGU COREK

50 gr margarin

10 yemek kagsigi yogurt

1 yemek kasigi pudra sekeri
Aldigi kadar un

1 paket kabartma tozu

1 adet yumurta

1 fiske tuz

6 adet sosis

6 adet sivri biber

1 adet domates

On hazirlik olarak sivri biberleri kiiglk kiiglk dograyalim. Sosisleri yuvarlak dilimleyelim. Tavaya yagi alip,
sosisleri ve biberleri 4 dakika kavuralim. Ardindan kiip kiip dogranmig domatesleri ekleyerek iki dakika daha
kavurup, tuzunu ve biberini ayarlayip, atesten alalim. Ayri bir yerde eritilmis margarini alip, ilitalim. Igine 10 kasik
yogurdu, 1 kasik pudra sekerini, kabartma tozunu ve tuzu ekleyerek karistirahm. Bu malzemenin alabilecegi
kadar unu azar azar ilave ederek, kulak memesi yumusakliginda ele yapismayacak kivamda bir hamur elde
edelim. Hamuru 2 esit beze yapalim. Her iki bezeyi de yuvarlayarak diizgiin yuvarlak bir top haline getirelim.
Merdane ile yarim cm kalinhginda agalim. Ancak actigimiz hamur tam yuvarlak degil, elips seklinde olmali. Elips
seklindeki hamurun kenarlarindan i¢ kisma dogru bigakla kesikler yapalim. Kesiklerin olusturdugu karsilikli
uclari sosisli icin tizerinde birlesecek gekilde garpraz olarak birlegtirelim. Diger hamuru da ayni sekilde
hazirlayalim. Uzerlerine yumurta sarisi srelim, dnceden isitilmig firinda pigirelim.
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