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SOSISLI ORGU BOREK

Malzemesi

1 rulo dondurulmusg milfdy hamuru
400 gr sosis

1 sogan

1 sivri biber

1 cay kasigi adacay!

1 yumurta

Tuz

Karabiber

Sogan ve biberi temizleyip dograyin. Sosisleri ince ince dograyin. Genis bir kasede dogranmis sogan, biber,
sosis, adagayl, tuz ve karabiberi karigtirin.

Milféy hamurunu 25x35 cm boyutlarinda agin. Sosisli karisimi hamurun ortasina uzunlamasina yerlegtirin.
Hamurun iki yaninda kalan bos kenarlarini bir santim araliklarla (sosun dibinden uclara dogru) yatay seritler
halinde kesin. (Sagak yapar gibi) iki taraftaki seritleri sosun Uzerini kapatacak sekilde, ¢arprazlama olarak sag
OrgUsu olusturarak birlestirip sekil verin. Birlesme noktalarina parmaginizla hafif¢e bastirarak yapismasini
saglayin. ) )
Yumurtayi ¢irpip béregin Gzerine strin. Onceden isitilmis 190 dereceye ayarli firinda 40-45 dakika pisirin. Uzeri
altin rengini alinca firndan ¢ikarip sicak ya da ilik olarak servis yapin.

ML® Sosisli Patates Boredi icin tiklayin
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