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SOSISLI ORGU BOREK

6 adet milféy hamuru
4 adet sosis

1 adet sogan

1 tath kasidi salca

2 adet sivri biber

2 ¢orba kagsiJi sivi yag
Tuz, karabiber

1 adet yumurta

Sogan yagda pembelestirilir. Gzerine sivri biber, sal¢a, tuz, karabiber eklenir. 5 dakika kavrulur. En son daire
dogranmig sosis ve 1 gay bardag sicak su katilir. 10 dakika sonra atesten alinir. Bu arada 3 milféy agag, 3
milfdy yukari, az bindirirerek yerlestirilir. Uzerinden merdane gegirerek bitlin milféy elde edilir. Sogumusg sosisli
ic hamurun ortasina uzunlamasina konur. Iki tarafta kalan hamurlar 1 parmak eninde , koparmadan geritler
kesilir. Seritler sosisli igi kapatacak bigimde karsilikli birbirinin iginden gegirilir. Uglari boregin altina sokulur.
Uzerine yumurta surdlir. 190 derece firinda kizarana kadar pisirilir.
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