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SOSISLI MUFFIN

4 adet sosis

20 adet yesil zeytin

2 adet yumurta

3 ¢corba kasigi yogurt
Yarim ¢ay bardagdi sivi yag
1 su barda@i rendelenmis
kasar peyniri

Tuz

Karabiber

Pul biber

Aldig1 kadar un

1 cay kasigi kabartma tozu

Sosis ve zeytinleri dograyin. Yumurtalar derin bir kapta yogurtla birlikte ¢irpin. Sivi yag ve baharatlari ekleyip
tekrar girpin. Rendelenmis kagar peynirini, dogranmig zeytin ve sosislerle birlikte karigima ekleyip karigtirin.
Son olarak un ve kabartma tozu ekleyip karistirin. Karisimi muffin kaliplarina doldurun. Onceden isitilmis 180

derece firinda 30 dakika pembelesene kadar pigirin. Daha sonra muffinleri kaliplardan gikarip sicak olarak
servis yapin.
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