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SOSISLI MUCVER

1 su barda@i kadar un

1 cay kasigi tath toz biber
4 buyik yumurta

4 adet yesil sogan

1 avug taze kignis

500 gr dogranmis sosis

1 cay bardagi aycicek yagdi

BuyuUk bir karistirma kabina unu ve kirmizi biberi koyup karistirin. Unun ortasina bir gukur agip igine ¢irpiimig
yumurtay! koyup karistirin. 60 ml suyu ekleyip plrizsiz bir hamur olana kadar karistirin. Yesil sodan, kisnis ve
sosisleri de ekleyip tuzunu ve biberini ayarlayin. Karigimin izerini kapatip 30 dakika dinlendirin.

Orta ateste yagi isitin. Hamurdan 2 kasik alip yaga dokun. Iki tarafini da 2-3 dakika pisirin. Havlu kagidin
Uzerine alip yagini siizin. Limon dilimleri ile servis edin.
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