
Yiyiniz içiniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'ın lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SOSİSLİ MISIRLI YUMURTA

2 adet yumurta
Çeyrek su bardağı süt
2-3 yemek kaşığı un
5-6 tane sosis
Çeyrek kase konserve mısır
Tuz
1 yemek kaşığı yağ

Geniş bir kaseye yumurtaları kırıp üzerine süt, un ve tuzu dökerek mikserle karıştırın. Elde ettiğiniz karışıma
sosis ve mısırları ekleyin.
Tavaya yağı dökün. Yağ ısındıktan sonra karışımı dökün ve tavaya eşit şekilde dağıtın.
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