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SOSISLI MISIR UNLU EKMEK

3 yumurta

4 yemek kasigi tepeleme misir unu

5 adet ince dogranmig sosis

2 kibrit kutusu buyikliginde kagar peyniri
1 Kibrit kutusu biyUkliginde mihali¢ peyniri
1 cay kasidi beyaz toz biber

1 paketten biraz az kabartma tozu

2 corba kagsigi margarin

Yumurtalari iyice ¢irptiktan sonra i¢inde sanayagdini, misir ununu ve kabartma tozunu ilave edip bir middet daha
karigtiryoruz. Daha sonra diger malzemelerimizi katip ¢cok zedelemeden karistiriyoruz. Karisimmizi yaglamis
oldugumuz firn kabimiza dékiip énceden isitilimig 180 derecelik firinda pisiriyoruz. Uzeri klzar|p kurdan batirinca
herhangi bir yapisma ile kargilagmiyorsak firindan ¢ikartip, istenilen ebatlarda kesip servis tabagimiza aliyoruz.
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