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SOSISLI MINIK PIZZALAR

Malzeme:

1 ¢orba kasigi kuru maya

1 tath kasidi toz seker

1 cay bardagi ilik su

1 + 1/2 su bardagi Bizim Mutfak Un
6 adet kiraz domates

1 ¢corba kasigi domates salgasi

1 corba kasigi AltinHasat Riviera Zeytinyagi
taze kekik

8 adet kokteyl sosis

Tuz

kekik

Hamur igin dnce bir su bardagina mayayi koyun. Uzerine tozseker, tuz ve ilik suyu ilave edip karistirin. Bardagin
agzini bir cay tabagi veya ufak bir kapakla kapatin, mayalanmaya birakin. Bu sirada domatesleri yikayip, halka
halka dodrayin. Sosisleri uzunlamasina ortadan ikiye kesin. Maya kabarinca derin bir kaba alin. Uzerine unu
ilave edip yogurun. Hamur yumusak bir kivama gelince Uzerini kapatip bir siire bekletin. Bu sirada sos
tenceresinde salga, zeytinyadi ve biraz su ile sos hazirlayin. Firin tepsisini yaglayin. Hamurdan mandalina
blyUkliginde parcalar alip elinizle agin. Hamurlari yaglanmig tepsiye aralikli olarak yerlestirin. Hamurlarin
Uzerine firgayla sostan surtin. Domatesleri ve sosisleri hamurlarin Gzerine yerlestirin. Onceden isitilmis 180
dereceye ayarli firinda pizzalar altin sarisi renk alana kadar pisirin. Kekikle susleyip servis yapin.
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