—

"
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SOSISLI MILFOYLER

6 adet milféy hamuru
6 adet sosis

10 ml. zeytinyad

1 adet domates

1 tath kasidi salca

1 adet yumurta sarisi
Tuz

Karabiber
Kirmizibiber

Milfdy hamurunu ¢ézllmeye birakin; ardindan yaprak yaprak ayirin. Hamurlari yan yana dizin ve dikdértgen
seklinde acin ve dilimlere kesin.

Sosisleri zeytinyaginda ¢ok hafif kavurun. Daha sonra ufak pargalar halinde dogranmis domates ve salcayi ilave
edin. Domates suyunu ¢ekinceye kadar pigirin. Tuz, karabiber ve kirmizibiber ile tatlandirip ocaktan alin.

Milfdy dilimlerinin ortasina sosisleri paylastirin. Hamurlarin kenarlarina dikkatlice yumurta sarisi stirtin. 225°C'de
isitilmig firnda 15 dakika pisirip, sogutmadan servis yapin.
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