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SOSISLI MILFOY

6 adet milfdy hamuru
6 - 8 adet uzun sosis
1 adet yumurta sarisi
1 yemek kasigi ¢orekotu

Milféy hamurlarini buzluktan ¢ikarin ve ayirip tezgaha koyun.

Yaklagik 6-7 dakika oda sicakliginda beklettiginizde rahat sekil verilebilecek hale geliyor.

Uzun sosisleri 3&apos;e bolin. Ug kisimlarini arti olacak sekilde kesin. Iki tarafini da..

MilfGyleri ortadan ikiye kesin. Ug kismina sosisi koyun ve sarin.

Kat yeri alta gelecek sekilde yaglanmig tepsiye dizin. Ustline yumurta sarisi stirlip ¢orek otu serpin.
Onceden isitilmis 180 derece firinda nar gibi kizarana kadar pisirin.

Not: Milféy bérekleri yaparken milfdyln sekil verilebilecek kivama gelene kadar oda sicakliginda bekletmek ¢ok
Onemli. Aksi takdirde sertken sarip sekil veremezsiniz, cok bekletirseniz yagi disina ¢ikar ve istediginiz ¢itirhga
ulasamazsiniz.
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