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MILFOYLU SOSIS

https://www.elele.com.tr
6 adet sosis

3 adet kare milféy
1 yumurta sarisi

Bir milféyl d6rde bolerek 4 ince serit elde edin. 2 gerit bir sosise verev olarak sarin, tepsiye koyun (bdittin
sosisleri ayni sekilde hazirlayin). Uzerlerine yumurta sarisi strip, énceden 180 derecede isitiimig firnda pisirin.
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