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SOSISLI MILFOY

5 adet sosis
5 yaprak milfoy
1 yumurta sarisi

Buzluktan ¢ikardigimiz milféyleri oda sicakliginda 10-15 dakika bekletelim. Parmak kalinliginda serit seklinde
keselim. Sosisleri ikiye bélelim. Milféy geritlerini sosislerin etrafina dolayalim. Hamura sarilmig sosisleri
yaglanmis tepsiye 2 cm. araliklarla dizelim. Uzerlerine yumurta sarisi siirelim. Onceden 150 derece sicakliga
ayarlanmig firinda Gzerleri kizarana kadar pisirelim. Daha sonra servis yapalim.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 31.05.2023
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