%ﬁ?‘) Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SOSISLI MILFOYLER

Nazmiye Demirtag

10 adet tereyagh milféy hamuru
10 adet kokteyl sosis

1 adet yumurta

1 tath kasigi ¢érekotu

Milféy hamurlarimizi yumusayana kadar bekletelim. Sosislerimizin u¢ kisimlarini arti seklinde keselim.
Tepsimize yagl kagidimizi serelim. Kare seklindeki milféy hamurumuzun kenarlarindan 1 cm genigliginde
kesikler atalim.(milféyln iginde yeni bir kare kesilecek ama iki ucu kesik iki ucu blytk kareye bagli olacak) 1
adet sosimizi milféy hamurumuzun ortasina koyalim. dnce biyUk karenin uglarini birlestirelim sonra kiiguk
karenin uglarini birlestirelim. Yumurta sarisi strelim ¢orekotu serpelim. 170 derece firnda milféyler kizarana
kadar pisirelim. sicak servis yapalim.
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