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SOSISLI MILFOY

1 paket milféy hamuru

5 adet sosis

5 adet kiirdan

1 corba kasigi salca veya ketcap
1 corba kagig ik su

1 adet yumurtanin sarisi
Margarin

Sosislere biraz su ekleyerek 5 dakika haglayin. Milféy hamurlarinin Gizerine sulandirdiiniz salgadan veya
ketgaptan sirln. Ortasina hasladiginiz sosisleri koyup, uglari agik kalacak sekilde rulo yapin. Milféy hamurunun
iki kdsesini sosisin Uzerinde birlestirin. Humurun agilmamasi igin, tzerine kirdan batirin. Dider rulolarada ayni
islemi uygulayin. Yumurta sarisini kiiglik bir kapta ¢irpin. Rulolarin tizerine yumurta sarisi stiriin. Gok az
margarin slrdlmus tepsiye dizin. Onceden isitiimis 200 dereceli firnda izeri kizarana dek pigirin.
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