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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SOSISLI MANTARLI PiZZA

1 paket sosis

1 paket mantar

Siyah zeytin

Kasar peynir

Domates

Biber

Tuz

Kekik

Yarim ¢ay bardagi zeytinyag!
Bir miktar su

3 dig sarimsak

Feslegen

Yumurta

Seker

Tuz

1 paket yag

Un

Firindan alinacak 4 ekmek hamuru

Hamurlar bir paket yag, yumurta, bir tath kasidi tuz, seker ve un ilave ederek yeniden yogurup dinlenmeye
birakiyoruz. )

Sosis ve mantarlari hagliyoruz. lki kasik domates salgasini su ve yag ile inceltip igine ezilmis sarimsak, kekik,
tuz, karabiber, feslegen katarak bulamag gibi bir sos hazirlayip ince dogradigimiz mantar ve sosisleri katip har¢
hazirliyoruz.

Merdaneyle agtigimiz hamurun kenarlarini az yikseltip harci yayiyoruz.

Uzerini dilim domates biber zeytin ve kasarla bezeyip firina veriyoruz.
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