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SOSISLI MANTARLI OMLET

MALZEME (4-6 Kisilik)

6 yumurta

2 kasik margarin

100 gram mantar

2 sosis veya salam dilimi

Yumurtalari derin bir kapta iyice ¢irpin. Celik tavanizi yagsiz kizartma sartlarina gére hazirlayin. Margarini eritin.
Daha 6énce yikanmig ve haslanmis mantarlar yadin icinde hafifce pembelestirin ve bir kaba alin. Bundan sonra
yumurtayi ve diger malzemeyi porsiyonlara ayirin. Kizgin tavaya énce ince dilimlenmis mantarlari, sosisi veya
salami koyun, tzerine ¢irpilmis yumurtay dékiin. Ocak alevini en dislk ayara (yarimdan da az) getirin. Ters yiz
ederek pembelesinceye kadar pigirin.

Not: Mantarlari limonlu ve tuzlu suda 15 dakika haglayabilirsiniz.
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