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SOSISLI MANTARLI BAGET
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1/2 adet bayat ekmek

5 adet mantar

5 adet sosis

2 adet sivri biber

2 dig sarimsak

1,5 cay bardagi taze kasar

2 corba kagsigi sivi yag

1 cay kasigi karabiber, feslegen
1 ¢corba kasigi tereyad

Tavaya sivi yagi koyarak kiiglk kiicik dogranmis mantarlari soteleyin. Dogranmis sivri biberi, sosisi, karabiberi,
tuzu ilave ederek pisirin. Ekmegi dilimleyip, feslegen, tereyadi, sarimsak karisimini Gizerine sarin. Firin tepsisine
dizerek 180 derece firinda 3 dakika kizartin. Dilimlerin Gstine mantarli karigimi onun Ustiine de taze kasari
koyun. Tepsiyi tekrar firina verip kasar eriyene kadar pisirin. Servis yapin.
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