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SOSISLI MAKARNA SOSU

www.su-sail.org

2 yemek kagsidi sivi yag

1 corba kasesi (200 gram) ince dogranmig mantar
1 paket (yaklasik 6 adet) sosis

3-4 adet domates

1 cay kasigi karabiber

2 demet ince kiyllmig maydanoz (istege bagh)

1 cay kasigi tuz

Sivi yagi derin bir tavada kizdinin. Yag kizinca mantarlari ilave edip rengi biraz déniinceye kadar sote edin.
Sonra sosis ve domatesi ekleyin. Sosu 2-3 dakika kaynatip atesi kisin. Kisik ateste koyu kivamli bir sos elde
edinceye kadar yaklasik 10 dakika pisirin. Tuz ve karabiberini ekleyip, istege bagl olarak, ince kiyilmig
maydanozu da ekleyerek servis yapin.
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