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SOSISLI MAKARNA

Malzemeler:

400 gram kesme makarna,

150 gram sosis,

2 ¢orba kasigi margarin,

2 ¢orba kasi§i rendelenmis kasarpeyniri,
2 adet yumurta,

1 dal biberiye,

1 ¢orba kasigi ince ince Kkiyilmis maydanoz,
1 corba kasigi zeytinyag,

istediginiz oranda karabiber

yeterince tuz.

Hazirlanisi:

Zarlan soyulup temizlenen sosisler kiip seklinde dogranir. Kiiglk bir tavaya biberiye, margarin ve 1 ¢orba kasig
zeytinyag konur ve sosisler karigtirilarak kavrulur. Sosisler kavrulunca biberiye iginden gikarilir. Makarna tuzlu
suda haglandiktan sonra soguk su ile slizgegte stzilUr. Ayri bir kaba yumurtalar kirilir. Igine rendelenmis
kasarpeyniri, kiylmis maydanoz, tuz ve karabiber katarak iyice ¢irpilir. Haglanan makarnalarin i¢ine bosaltilir.
Kaynayan sosisli sos Ustiine dokulir ve son bir kere daha karistirilarak servis yapilir.

ML® Ekmekli Makarna icin tiklayin
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