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SOSISLI MAKARNA

1 adet sogan

1/2 demet maydanoz

100 gram kasar

500 gram Mutlu makarna
40 gram margarin

100 gram dogranmig sosis
1 su bardag et suyu

3 yemek kasigi un

tuz

karabiber

Soganlari kip gseklinde dograyin, yesilligi kiyin, peyniri rendeleyin.

Makarnayi tuzlu suda haglayin. Soganlari yagda pembelestirin. Igine unu ilave edin.

Dogranmig sosisleri soganlara katip 1 dk kavurun. Et suyunu koyup bir tasim kaynatin.

Maydanoz ve kekigi katip, tuz, karabiber ile tatlandirin. Hazirladiginiz sosu makarna ile karistirip rendelenmis
kasar peyniri serptikten sonra servis yapin.
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