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SOSISLI MAKARNA

Yarim paket ince makarna

2 Domates veya 1 ¢orba kasigi domates salgasi
8 Sosis

3 Corba kasigi sade yag

1 Cay fincani rende gravyer veya kasar peyniri
1 Sogan

1 Dis sarimsak

1 Bardak et suyu.

Yeteri kadar tuz, biber

Makarnalar bol tuzlu suda haglanir. Sosisler igne ile delinerek suda haslanir, stiziilir, sadeyagda hafif kizartilir,
tavadan alinir. Ince kiyilmis sogan ve sarimsak o yagda 6ldurilir, soyulmus ve kigik dogranmisg domatesler
veya hafif sulandirimis domates salcasi konarak pisirilir, et suyu da konur, koyuca bir sos eiae edilir, tuz, biber,
peynir serpilir, hep beraber karistirilir. Makarna stizilir, soguk suda yikanir, tencereye konur, salca ile isitilir.
Servis tabadina bosaltilir, etrafina da sicak sosisler siralanir.

ML® Dolama Sosis icin tiklayin
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