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SOSISLI MAKARNA

https://www.sultanmarketing.kz

400 g Sultan ince kesma makarnasi
4-5 taze domates

6-7 sosis

1 yemek kasigi tereyagi
1 sogan

2 dig sarimsak

1 demet yesil sogan

1 demet dereotu

Tuz

Kirmizi biber

0,5 bardak su

Sultan ince kesme makarnasini tuzlu kaynamig suda 10-12 dakika pisirin (1 litre suya 100 g makarna). Suyunu
dokun.

Dogranmis sosisi tereyaginda hafif kavurun. Dersinden siyriimis domatesi, sogani ve sarimsagi ekleyip 5-7
dakika haslayin. Tuz ve karabiber ekleyin.

Hazir makarnay! servis yapilacak kaba koyun ve sosisli sosu dékun. Yesillerle susleyerek ikram edin.
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