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SOSISLI MAKARNA

Kullanilacak malzeme (6 kisi igin) :
1/2 kilo yassi makarna,

600 gram tavalik sosis.

1/2 kilo olgun domates,

birka¢ adacayi yapragt,

1 bardak et suyu,

1 bas sogan,

4 corba kasigi zeytinyad,

yeteri kadar tuz ve karabiber.

Yapimi:

Bir kusaneye 1/2 kasik zeytinyadi koyup rendelenmis sogani katmali ve pembelesinceye kadar karistirarak
kavurmali. Sogan pembelesince buna kabuklari soyulmus ve kiguk pargalara dogranmis ¢cekirdeksiz domatesi
katmali. Tuzlayip biberlemeli ve salcayi yari koyu bir hale gelinceye kadar hafif ateste pisirmeli. Salga pisince
birka¢ adacgayi yapragiyle et suyunu kusanedekilere katmali. Beri yanda tavalik sosisleri kligikse oldugu gibi.
blylkse kiguk pargalara dogramali ve bunlari iginde ikibuguk kasik kizgin zeytinyadi bulunan bir tavaya atmali.
Sosisleri sik sik gevirerek orta isili ateste onbes dakika kadar kizartarak pisirmeli. Sonra yagindan siizerek
¢ikarip kusanedeki sal¢canin igine atmali. Kusanenin kapagini tekrar értmeli ve hepsini onbes dakika daha
pisirmeli. Bu isler olurken yassi makarnayi tuzlu kaynar suda haglamali. Makarnayi, suyunu stizdiikten sonra,
servis tabagina atmali. Sosislerden kalan yagi Ustiine ddkip harmanlamali ve hemen kusanedeki sosisli salgayi
Ustline dokup sicak sicak servis yapmali.

ML® Sosisli Kek icin tiklayin
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