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SOSISLI MAKARNA

1250 gr sosis (2 santim eninde dilimlenmig haglanmig, haslama suyu saklanmig)
250 gr makarna (haglanip stizilerek sicak tutuimus)

50 gr (1/4 su bardag) zeytinyagi

2 dis sarimsak (ince kiyilmig)

500 gr domates (kabuklar soyulup kusbasi dogranmig)

250 gr mantar (silinmig ve dilimlenmisg)

1 cay kasigi tuz

1 kahve kasi§i karabiber

2 corba kagsiJi domates salcasi

BuyUk bir tencerede yag orta ateste kizdiriniz. Yag kizinca sarimsagi koyup, surekli karigtirarak 2 dakika
kizartiniz. Domates, mantar, tuz, karabiber ve domates salgasini ekleyip, arasira karistirarak 5 dakika,
kaynamaya baglayana kadar pisiriniz. Sosisleri haglama suyuyla birlikte katip, arasira karistirarak 2-3 dakika,
sosisler 1sinana kadar pigiriniz. Tencereyi atesten aliniz. Makarnayi isitiimig bir servis tabagina doseyip Ustiine
sosisli karisimi dékerek hemen servis ediniz.

Not: Bu ¢ok lezzetli ve doyurucu italyan yemegini, karigik salata ile servis edebilirsiniz.
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