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SOSISLI LAHANA

4 kisilik

1 orta boy lahana (yaklasik 800 g),
2 bas sogan,

1 bag yesillik,

2 ¢orba kasiJ eritilmis tereyagi,
yarim litre etsuyu (tablette olabilir),
100 g krema,

1 tath kasidi seker,

karabiber,

4 sosis,

yarim tath kasigi yenibahar,

1 corba kasigi hardal

Lahanayi ayiklayip yikayin, 5 dakika haglayin, soguk sudan gecirin ve stizllmeye birakin. Yapraklari dograyin.
Soganlar kiip halinde kesin. Yesilligi yikayip ayiklayin. Eritilmis tereyagdini bir tencerenin iginde kizdirin,
soganlari ve yesilligi ilave ederek, hepsini hafif dldurtn. Tencerenin igindekileri iyice karistirdiktan sonra etsuyu
ve kremayi dokiin, seker ve karabiber ilave edin, yaklasik 45 dakika pisirin. Sosisleri atin, tadina bakin,
gerekirse daha tuz ve karabiber koyun.
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