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SOSISLI KURU PATLICAN DOLMASI

Malzeme:

2 adet kirmizi sogan

1 cay bardadi Bizim Pilavlik Piring
bir tutam Karabiber

bir tutam Tuz

2 dal maydanoz

2 dal Dereotu

1 tath kasidi toz seker

5 adet dogranmis sosis

1 tath kasidi fistik

1 tath kasidi cam fistigi

2 cay bardagi Altin Hasat Sizma Zeytinyagi

Kuru patlicanlari kaynatip sogumaya birakin. Sogani dograyip bir ¢ay fincani zeytinyaginda kavurun. Piring, fistik
ve diger malzemeleri katip kavurmaya devam edin. Gok az su ilave edip biraz daha agir ateste pisirin. llininca
patlicanlari doldurun. Iki tarafini patlicanlari igine gevirerek kapatin, tencereye dizin. Tencerenin i¢ine az su ve
bir bardak zeytinyadi ekleyip yarim saat agir ateste pisirin. llik olarak servis yapin.
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