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SOSISLI KURU FASULYE

4 buyUk boy sosis

300 gr kuru fasulye

100 gram fime et

1 bas kiglk sogan

1 kahve fincani domates salcasi
Yarim demet maydanoz

4 corba kasig misirdzi yagi

1 cay bardag et suyu

Tuz

Karabiber

Sosisler birka¢ yerinden catalla delinip tuzlu kaynar suda haglanir. Haglanan sosisler uzunlamasina iki parcaya
béltindr. Kuru fasulye ayiklanip yikandiktan sonra ilik suya konarak, 10-12 saat bekletilir. Bu su dokuldikten
sonra, soguk su koyarak orta ateste fasulye dagilmayacak kadar haslanir. Hasglaninca, suyu stzulur.
Rendelenmis sodan ile tavla zari buyUkliginde dogranmis fime et glivece konur. Dort kasik zeytinyadi da ilave
edildikten sonra kuvvetli atese oturtulur. Sogan ve fiime et tahta kasikla karistirilarak kavrulur. Soganlar
pembelesince, Ilik et suyunda eritilmis bir corba kasigi domates salcasi katilir. Bir tagim kaynatilir. Suyu
slizulmUs fasulye ilave edildikten sonra yeteri kadar tuz, karabiber katilir, bir dakika kadar, sogan ve fime etli
salgada tahta kasikla karistirarak fasulye tatlandirlir. Bir gay bardadi sicak et suyu ve dilimlenmis sosisler de
ilave edilerek guivecin adzi kapatilir ve ¢ok hafif ateste 10 dakika pigirilir. Atesten indirmeden énce, maydanoz
serpilir, 1-2 defa karigtirilir ve sicak sicak servis yapilir.
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