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SOSISLI KURU FASULYE CORBASI

500 gr. kuru fasulye

2 litre su

3 bardak et suyu

1 corba kasigi margarin
2 sogan, tuz karabiber
4 adet sosis

maydanoz

Bir gece evvel kuru fasulyeyi iki litre suda tencerede yumusamaya birakin. Ertesi giin haglayin. Stizgecten ezip
pure haline getirin. Margarini tavada kizdirin. Ayiklanmig dogranmis sogani margarinde pembelegtirin. Ayri bir
yere koyun. Pure haline gelen fasulyeye bol tuz ve karabiber serpin. Sodani ilave edin. Et suyunu ve bir miktar
daha su ilave edin. Kalin dograyacaginiz sosisleri de katin. 10 dakika pisirin. Maydanozu yikayin, dograyin.
Gorbanin Gzerine serpip servis yapin.
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