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SOSISLI KURDAN BOREGI

8-10 adet parmak sosis

3 adet yufka

1 cay bardagi zeytinyag

3 dal taze sogan

150 gr. beyaz peynir

1 cay bardagi kasar peyniri

Sosisleri kiip kUp dograyip, U¢ yemek kasigi zeytinyaginda kavurun. Kiyilmig taze sogani ve salami katip, 1-2
dakika daha kavurun. Harg soguduktan sonra rendelenmis beyaz peynir ve kagar peynirini ilave ederek
karistinin. Yufkalari dérde bélin. Uzerlerine kalan zeytinyagdindan sdrin. Yufkanin genis kismina hazirladiginiz
hargtan koyun ve rulo seklinde sarin, daha sonra guil gekli verin ve kirdan batirin. Borekleri yaglanmig firin
tepsisine dizin ve Uzerlerine yumurta sarisi sirtin. Onceden isitiimig 200 derece firinda pisirin.
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