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SOSISLiI KREP

Krep hamuru:

2 bardak un

2 bardak sit

2 yumurta

2 paket kabartma tozu
Siviyag

Besamel sos:

80 gr.tereyadi (4 yemek kasigr)
4 yemek kasigi tepeleme un

4 su bardag st

150 gr.kasar peyniri rendesi
Muskat

Tuz

Karabiber

Igi igin:

1 paket sosis

2-3 adet carliston biber

1 silme yemek kasidi domates sal¢asi
1-2 yemek kasigi zeytinyagi
Kekik

Krep malzemelerini bir kasede karistirip boza kivamina getirin. Teflon tavayi kizdirip ¢ok az siviyag
dokin.Karigimdan kepgeyle alip tavaya yayin.Krepleri arkali 6nll pigirin.

I¢c malzeme icin ayr bir tavada tereyagini eritin.Ince dogradiginiz sosisleri ve biberleri atip biraz
kizartin.Domates salgasini suda biraz a¢in ve sosislere ilave edin.10 dakika pisirin.

Harg ilinirken besamel sos igin,tereyagini bir tencerede eritin.unu ekleyip kokusu ¢ikana kadar kavurun.Siti
ilave edip,sos kaynayana ve kalinlagana kadar karistirin.Tuz,karabiber ve muskatla tatlandirin.En son peyniri
ekleyip erimesini saglayin. )

Krebi bitln olarak firina dayanikli bir tepsiye koyun. Uzerine sosisli harci ve ¢ok az besamel sosundan
yayin.Tekrar bir krep koyun.Harciniz bitene kadar ayni iglemi tekrarlayin. Son krebi en (iste koyduktan sonra
kalan sosu Uzerine dokin.Yanlarindan akmasini saglayin.

10 dakika firinda pisirin ve sicak olarak servis edin.
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