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SOSISLI KREMALI BOREK

1,5 su bardagi un
150 gr tereyagi

1/2 kg sosis

5 adet yumurta

1 bardak ¢ig krema
tuz

karabiber

Hamur acilan yere un dokalir ve ortasi gukurlastinlir. Gukurun igine bir yumurta kirllir. Yag, kl¢Uk pargalar
halinde konur. Bir kasik ilik suda tuz eritilir ve una katilir. Un, yogrularak hamur haline getirilir. Kivamina gelince
top haline getirilerek yagl k&dgida sarip buzdolabina konulur.

sosisler yarim santim eninde dilimlenir. Porselen k&seye ¢ tane yumurta kirilir ve tuz atilir, iyice ¢irpilir. Biraz
karabiber ve krema katilir. Yumurtalarla kremalar iyice halloluncaya kadar ¢irpilir. Hamur agilacagi yere biraz un
serpilir ve aclilir. Kiglk bir tepsinin yanlarindan sarkacak kadar hamur agilir. Tepsinin i¢i ve yanlan iyice yaglanir
ve hamur yerlegtirilir. Hamurun Gstline ufak dogranmis sosisler, onun da Ustiine krema dékaldr. Tepsiden disari
sarkmig olan hamurun uglari kremanin Ustiine kapanir. Tepsi orta isidaki bir firnda 40 dakika pigirilir. Bérek
pisince kalan yumurtada ¢irpilip béregin Usttine sirilir ve 2 - 3 dakika daha firinda tutulur, sonra sicak olarak
servis yapllir.
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