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SOSISLI KIS

4 cay bardagi un
100 gr. margarin
yarim cay bardagi su
uz

Uzeri Igin;

250 gr. sogan

3 adet sosis

1 demet maydanoz
1 ¢corba kasigi tereyag
3 adet yumurta

1 paket krema

1 klicUk yogurt

Tuz

Karabiber

Un, margarin ve tuzu karigtirin, azar azar su ilave edip yogurun. 30 dakika dinlendirin. Sodani uzun uzun, sosisi
kiiclk kiicUk dograyin. Hamuru kelepgeli bir kaliba dokip 200 derece firinda 15 dakika pisirin. Bu arada bir
corba kasidi tereyagini eritin, soganlari kavurun, sosisleri atip ¢evirin, tuz ve karabiber ekleyin. Ince kiyillmig
maydanozu ilave edin. Tavayi ocaktan alin. Yumurtalari ¢irpin, krema ve yogurdu katin. Firindan aldiginiz
hamurun Uzerine soganl malzemeyi, onun da tzerine kremali malzemeyi déktn. 180 derece firinda yarm saat
pisirin. Dilimleyerek servis yapin.
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