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SOSISLI KIRMIZI MERCIMEK

MALZEMELER

2 Su Bardagi Kirmizi Mercimek
4 Adet Sosis

50 gr Margarin

1 Adet Biylk Sogan

2 Dis Sarmisak(Dogranmis)

1 Kahve kasigi Karabiber
Rendelenmig Kasar Peyniri

5 Bardak Et suyu veya Su

YAPILIS TARIFI

Et suyunu tencereye koyarak i¢cine mercimek, sodan ve tuzunu koyarak 1 saat kaynatin. Mercimekleri sizerek
alin. Sogani atin. Margarini bir tavada kizdirip sarimsaklar 2-3 dakika kavurun. Sosisleri ilave ederek 5 dakika
kizartin.

Isiya dayanikli bir cam kaba veya glivece mercimegin yarisini koyun.

Ustline sosisleri yayin. Biber ektikten sonra mercimegin kalanini ekleyin.

Mercimeklerin pistigi suyu katin. Uzerine kasar rendesini serperek firinda 45 dakika pisirin.

© lezzetler.com tarif no:5479 « adi:Sosisli Kirmizi Mercimek « gdnderen:Aycan « indirme tarihi:23.04.2024 - 22:05


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sosisli-kirmizi-mercimek-vt4400
http://www.tcpdf.org

