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SOSISLI KINOA SALATASI

2 adet AYTAC DANA SOSIS
1 su bardagi kinoa

5 su bardagi sicak su

1 adet taze sodan

1 adet renkli dolmalik biber

1 demet taze feslegen

1 demet dereotu

3 adet domates rendesi

1 yemek kasigdi biber salgasi
3 yemek kagigi sizma zeytinyagdi
1 corba kagig nar eksisi

1 tath kasigi tuz

1 cay kasigi kimyon

1 Kinoayi gukur bir kapta, sicak su ile birlikte 15 dakika bekletin ve sizln.

2 AYTAC DANA SOSIS leri kiip kiip dograyin.

3 Soganlari ince ince dograyin.

4 Domatesleri rendeleyin.

5 Fesle@eni ince kiyin.

6 Dereotlarini ince kiyin. )

7 Bir tencerede AYTAG DANA SOSIS, sogan, domates, garliston biber, biber salgasi ve zeytinyagi hafifce
pembelegtirin.

8 Kinoayi da ekleyin. 15-20 dakika orta ateste pisirin ve tencereyi atesten alin.
9 Nar eksisi, kimyon ve tuzunu ilave ederek iyice karigtirin.

10 Feslegen ve dereotlarini ekleyin ve 10 dakika demlenmeye birakin.

11 Servis yapin.
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