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SOSISLI KEREVIZ SALATASI

2 adet kereviz _
4 adet AYTAC DANA SOSIS
8-10 salatalik tursusu

Sosu igin;

8 yemek kasigi mayonez

1 yemek kasigi krema

1 demet dereotu

1 adet kuru sogan

4 adet yumurta

1 adet limon

Tuz ve ¢ekilmis tane karabiber

1 Kerevizleri soyun ve haglayin. Kiip seklinde dograyin.

2 Sogani ince Kkiyin.

3 AYTAG DANA SOSIS leri kiiglik dograyin ve haglayin.

4 Soganlari ve AYTAG DANA SOSIS leri kerevizin igine ekleyin.

5 Sosu igin, mayonez, krema, ince kiyllmig dereotu, limon suyu, karabiber ve tuzu karigtirin.
6 Salatalik tursusu ile kati haslanmis yumurtalari dilimleyin.

7 Salatanin Uizerine hazirladiginiz sosu dokin.
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