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SOSISLI KEKLIK

2 keklik

1 bardak et suyu
150 gr mantar

10 sogan (kdguk)
6 sosis

1 demet maydanoz
20 tane kestane
ekmek

un

Keklikleri temizleyip etlerini pargalayiniz. Et suyu ile birlikte Gzerine birkag tutam un serperek yagda hafifce
kizartiniz. Sonra mantarlari ilave ederek hafifce kavurdugunuz soganlari ve kiyilmis maydanozu katiniz. Agir
ateste 30 - 40 dakika pisiriniz. )
Servis tabadina 6nce keklikleri, kizarttiginiz sosisleri sonra mantar ve kavrulmus kestaneleri koyunuz. Uzerine
rastgele soganlari yerlestiriniz, kenarlarini da Giggen seklinde keserek kizarttiginiz ekmeklerle ve maydanozla
sUsleyerek servisi yapiniz.

ML® Sosisli Tavuk Sarma icin tiklayin
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