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SOSISLI KEK

4 yumurta

2,5 ¢ay bardagi yogurt

2 cay bardagi sivi yag

1 cay kasigi tuz

3 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

Yarim su bardagi rendelenmis beyaz peynir

Yumurta, yogurt, sivi yag ve tuzu 1-2 dakika girpin. Uzerine un ve hamur kabartma tozunu ekleyip tekrar girpin.
Peynir rendesi ve ince dogranmis sosisleri ilave edip karistirin. 26 cm ¢apindaki yaglanmis tepsiye dékip
Onceden isitilmis 175 dereceli firinda 35-40 dakika pisirin.

ML® Sosisli Kek icin tiklayin
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