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SOSISLI KEK

3 adet sosis

2 adet carliston biber

3 adet taze sogan

3 su bardagi un

3 yumurta

125 g Sana Creme Bonjour
1 su bardag yogdurt

1 su bardagi rende kasar

1 paket kabartma tozu

1 tath kasigi kirmizi pul biber
Tuz ve karabiber

Sosu Igin:

1 kutu Sana Creme Bonjour salatalik tursulu dereotlu peynirli sandvi¢ sirme
1,5 su bardagi yogurt

2 yemek kasigi mayonez

1. Sosisleri halka halka dograyin.

2. Garliston biberlerin tohumlarini ¢ikarip kiyin.

3. Taze sodanlari ayiklayip kiyin.

4. Derin bir k&senin icine oda sicakliginda beklettiginiz yumurtalari kirin.

5. Uzerine yodurdu, yumusamis Sana Créme Bonjour koyup ¢irpin.

6. Bir slizge¢ yardimiyla unu ve kabartma tozunu eleyin.

7. Kirmizi pul biberin yarisini, tuz ve karabiberi de koyup iyice karigtirin. Sana ile yagladiginiz firin tepsisine tuzlu
kek harcinin yarisini koyup dizeltin. Ustline dogranmis sosislerden 12 adet ayirip kalanini, kiyilmig ¢arliston ve
taze soganlarn koyup dizeltin. )

8. Sosis ve sebzelerin Gzerlerini kalan kek harci ile iyice kapatin. Uzerini ayirdiginiz sosis ve kalan kirmizi pul
biber ile siisleyip énceden 200 derecede isitiimis firinda Uzeri kizarana kadar pisirip dilimledikten sonra sicak
olarak servis edin.
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