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SOSISLI KEK

4 tane yumurta

1 su bardag yogdurt
Yarim su bardagi siviyag
3 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
3 tane sosis

100 gr beyaz peynir

2 tane domates

2 tane sivri biber

1 cay kasigi karabiber
1 cay kasigi tuz

Yarim demet dereotu
3-4 yaprak | feslegen

Sosis, domates ve biberleri kiip seklinde dograyin. Yumurta, yogurt ve sivi yagini mikserin yiksek devrinde 2
dakika ¢irpin. Kabartma tozu ve unu karigima ilave edip ¢irpmaya devam edin. Kip dogranmig peynir, sosis,
domates, biber, kiyllmig dereotu, feslegen ve baharatlari ilave edip tahta kasikla karistirin.

Karigimi 28 cm[?lik yaglanmig kelepgeli kaliba aktarin ve 180 dereceye ayarli firnda kizarincaya kadar yaklasik
45 dakika pisirin. Kaliptan ¢ikarip kare sekilde dograyarak sicak ya da ilik servis yapin.
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