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SOSISLI KANEPE COREK

1,5 su bardagi su

3 ¢corba kasiJi sivi yag
1 paket instant maya
1 tath kasigi seker

1 tath kasidi tuz
Alabildigi kadar un
Harci igin:

12 adet minik sosis

2 ¢orba kasiJi ketcap
1 gorba kagilgi sivi yag
Uzeri igin:

1 adet yumurta

Cukur bir kaba Ilik su, maya, seker konur ve karistirilir. Uzerine sivi yag, tuz ve yumusak bir hamur olana kadar
un eklenerek yogrulur. Hamur yarim saat kadar dinlendirilir. Bu arada sosisler boyuna ikiye kesilir. Dinlenen
hamur 24 esit pargaya bolinlr. Her parga sosisin boyu kadar, oval sekilde, elin kenariyla bastirarak agilir.
Uzerine ketgap ve yag karigimi strdllr. Ortasina yarim sosis konur ve sosis goriinecek gekilde rulo yapilir.
Gorekler yaglanmis tepsiye dizilir. Uzerine ¢irpilmis yumurta sirGlir. Tepside 20 dakika kadar dinlendirilir. Daha
sonra 6nceden isitilmis 190 derece firinda kizarana kadar pigirilir.

ML® Sosisli Corek icin tiklayinML® Sosisli Mini Rulo icin tiklayin
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