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SOSISLiI KADAYIF BOREGI

200 gr kadayif

3 yumurta

3 bardak st

Yarim bardak eritilmis margarin
3 kagik dil peyniri

3 kaslk kasar

3 kaslk beyaz peyniri

1 bardak sosis

Kadayifi tel tel oluncaya kadar didikleyelim. Yagdlanmis tepsiye yarisini bastirarak yerlestirelim. ic malzemesini
serpigtirelim. (ic malzeme olarak istediginiz malzemeyi kullanabilirsiniz) Kalan kadayifi tekrar i¢ malzemesinin
Uzerine serelim. Sosu igin siit ve yumurtayi iyice ¢irpalim. Tuz ve eritilmis margarin ilave edip karigtiralim. Sosu
kadayif béreginin tGzerine dokelim. En az 3 saat bekletelim. 180 derecede pisirelim. Sicak olarak servis edelim
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