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SOSISLI KABAK

250 gr margarin

4 adet orta boy kabak

250 gram dilimlenmis sosis
100 gram kasar

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi pul biber

1 cay kasigi karabiber

1 dis sarimsak

1.0nce kabaklarimizin (istiinii soyup ikiye béliiyoruz. Kaynar suda 5 dakika hasliyoruz.

2.Haslanan kabaklarimizi alip i¢ kismini aliyoruz.

3.Kabaklarimizi tuzlayip, karabiber ekliyoruz.

4.Yagimiz eritip; igine sarimsagimiz atip 1 dakika kadar kavuruyoruz.

5.Kavrulmus sarimsagi ¢ikartip, sosislerimizi atiyoruz. lyice kizarana kadar sosislerimizi pisiriyoruz. En son
tuzumuzu, pul biberimizi ve karabiberimizi ekleyip; altini kapatiyoruz.

6.Kayik seklinde hazirladigimiz kabaklarimizin igine sosislerimizi diziyoruz ve 180 derecede firinda 20 dakika
pisiriyoruz.

7.20 dakikanin sonunda kasarlarimizi serpip, 5 dakika firinda kizarttiktan sonra servis ediyoruz.
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