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SOSISLI KABAK DOLMASI

Malzemeler:

4 adet kabak

100 gram sosis

4 yemek kasigi piring

1 adet domates

1 tath kasidi salca

1 su bardag sicak su
Yarim ¢ay bardagdi zeytinyagi
5-6 dal dereotu

1 adet sogan

Yeteri kadar tuz karabiber

Hazirlanisi:

Kabaklari kaziyip ikiye bélin. iclerini oyun. Sogani ve dereotunu ince kiyin. Sosisleri robotta parcalayin. Bir
kasede piring, sosis, sogan, rendelenmig domates, dereotu, tuz ve karabiberi iyice karigtirin. Kabaklarin iglerini
doldurup tencereye dizin. Uzerine zeytinyadini gezdirin. Bir su bardagi sicak su ekleyip kisik ateste pismeye
birakin. Piringler uzayip kabaklar yumusayinca atesten alip servise sunun.
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