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SOSISLI JAMBALAYA

500 gram sosis, dilimlenmig

2 yemek kasigi paprika

1 yemek kasigi kimyon

Yarim cay kasigi aci pul biber

Yarim bardak gelecek sekilde dogranmis domates

1 adet blyuk boy dolmalik biber, kiiglk kiicik dogranmis (ya da carliston biber)
1 adet orta boy patates, kiiclk kiUpler halinde dogranmis, mimkiinse 6nceden haglanmis
4 adet taze sogan, ince ince dogranmis

1 cay kasigi tuz

1 adet defneyapragi

1 bardak pirin¢ (bulabilirseniz kahverengi piring)

1 kip tavuk bulyon

Tuz

Karabiber

BuyUk ve derin bir tencereye tereyagini ve sosisleri koyup orta ateste 5-6 dakika karistira karistira pisirin.
Sosisler kahverengi olup kizarmaya baslayinca paprika, kimyon ve aci pul biberi ilave edip 1 dakika daha
pisirin.

Domates, patates, biberler, taze sodan, tuz ve defneyapragdini karisimin igine ilave edip gizelce karistirmaya
devam edin.

Ardindan pirinci de ekleyip karistirin. Son olarak tavuk bulyonu hazirlayip ekleyin ve ocagdin altini kisin. Agzin
kapatip piringler olana kadar yaklagik 30-40 dakika kisik ateste pisirin.

Tuz ve karabiber ile tatlandirabilirsiniz. Sicak olarak servis edin.
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