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SOSISLI ISPANYOL OMLETI

https://aytac.com.ir

4 adet patates

4 corba kagigi zeytinyadr

3 adet AYTAC DANA SOSIS
Tuz ve ¢ekilmis tane karabiber
4 adet yumurta

3 dal taze yesil soganin saplari

1 Patatesleri yikayin, kurulayin ve soyun. Ince halkalar halinde dograyin.

2 Tencereye soguk su doldurun, tuz ve patatesleri ilave edin. Su kaynadiktan sonra orta ateste 5 dakika pisirin.
3 Zeytinyagdini bir tavada kizdirin. Patatesleri ilave edin.

4 Patatesler pembeleginceye kadar orta ategte 5-6 dakika kavurmaya devam edin.

5 AYTAG DANA SOSIS leri 1 cm kalinidinda kesin ve tavaya ekleyin. 3-4 dakika daha kavurmaya devam edin.
6 Tuz ve karabiberi ekleyin atesten alin )

7 Karigtirma kabinin iginde yumurtalari ¢irpin ve kavrulmus patates, AYTAGC DANA SOSIS ve soganlari
yumurtalara ekleyin. )

8 Ayri bir tavayi 1sitin ve AYTAG DANA SOSIS leri, patatesleri, yumurtalari tavaya dokun.

9 Omletin bir yliziini 2-3 dakika pisirin ve diger ylziini gevirin 2-3 dakika daha pisirin.

10 Atesten alin.

11 Dilimleyin ve taze yesil soganin saplari ile sisleyin.

12 Servis yapin.
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