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SOSISLI GUL BOREK

3 adet yufka

4 adet sosis

1 adet kuru sogan

1 corba kasigi salca
1 cay bardagi siviyag
Yarim tath kasigi tuz
1 cay bardagi su
Sos igin:

1 su bardag st

1 adet yumurta

1 cay bardagi sviyag

Sosisler yuvarlak gekilde dogranir. Tavaya yag konur, 1sininca ince kiyllmig sogan atilir ve yumusayana kadar
kavrulur. Uzerine sosisler ve salca eklenir. Birka¢ dakika kavurduktan sonra su konur, tuz eklenir, 5 dakika
daha pisirilir, sogumaya birakilir. Yufkalar arti seklinde 4'er pargaya kesilir. Genig kenerlarina sosisli karigim
konur. Once rulo yapilir, sonra kendi etrafinda sararak giil sekli verilir. Bérekler yaglanmis tepsiye dizilir. Uzerine
cirpiimis sos karisimi gezdirilir. Onceden 1sitilmig 180 derece firinda kizana kadar pisirilir.

ML® Sosisli Gl Bérek icin tiklayin
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