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SOSISLI EKMEK DOLMASI

5 adet yuvarlak Japon ekmegi

2-3 adet sosis

1-2 adet kornison (¢cok kiclk salatalik tursusu)
1 adet sogan

1 corba kasigi siviyag

5-6 dal maydanoz yaprag!

Arzu ederseniz

1-2 dal dereotu

Ekmekleri tam ortadan enine ikiye ayiriniz.

Ortalarini hafif oyunuz.

Diger tarafta sosisleri ki¢Uk kig¢ik karelere dograyiniz.

Bir kaba yag, kiigik dogranmis sodanlari koyup, hafif kavurunuz.

Sonra dogranmis sosisleri koyup, biraz da onunla kavurunuz.

Atesten alip, i¢erisine kiiglk dogranmis kornison, maydanoz ve dere-otunu koyup, karistiriniz.

Hazirladiginiz bu i¢i oyulan ekmeklerin igine doldurunuz.

Hazirladiginiz bu ekmekleri servis yapacaginiza 10-15 dakika kala biraz firina koyup, Ustlerini hafif kizartiniz.
Finndan alip, sicakken servis yapiniz.

Not: Cok kicUk yuvarlak sandvi¢c ekmegi ile yapacagdiniz zaman, ekmekleri enine kesmeyip, igerisini oyup,
tekrar ayni ici koyup, baska bir ¢esit daha hazirlamig olursunuz.
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