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SOSISLI EKMEK BOREGI

MALZEMELER

3 adet ekmek hamuru

150 gr tereyagi

1 adet kuru sogan

5 adet sosis

1 yemek kasigdi biber salgasi
1 cay bardagdi ceviz

1 adet yumurta

3 yemek kasi@i sivi yag

1 cay kasigi kirmizi pul biber

YAPILIS TARIFI

Ekmek hamurlarini yogurma kabina alip yumusamis tereyagi ile iyice yogurun. Sosisleri robotta kiyin. Sogani
dograyip sivi yagda kavurup sosisleri ve biber sal¢asini ekleyin. Tuzot ve pul biberi ekleyip déviimis cevizi
katin. Hamuru yarim cm kalinliginda diktértgen agin. Hamurun Gzerine sosisli harci yayin. Rulo seklinde sarin.
Ortasi delikli kek kalibini yaglayip unlayin. Hamuru rulo seklinde kaliba yerlestirin. Uzerine yumurta sarisini
sirin. Onceden isitilmig 200-220 °C firnda kizarana kadar pisirin.

Kaliptan ¢ikarip dilimleyip servis yapin.
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